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Saumon fumé maison, salade d’asperges vertes, sauce yaourt et citron
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Crevettes de Moorea, concombres croquants, effeuillé de tomates, vinaigrette aux fruits de la passion
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Salade de filet de boeuf mariné au miri et saké, pickels de 1égumes
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Wong Tong de crevettes, pousses de soja, vinaigrette asiatique
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Galette de chair de crabe local a la sauce wasabi avec sa salade
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Tempura de langouste, tartare d’artichauts parfumés a I’huile de truffe, « sweet » et sauce chili
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Minestrone de bénitier parfumé au vieux rhum
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Croustillant de tomates confites, ail roti et mozzarelle fraiche, huile de basilic
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Tartare de thon rouge aux échalotes et agrumes de Taha’a, graines de sésame
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Carpaccio de magret de canard fumé et tomates, copeaux de parmesan, sauce pesto de noisettes
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Aquarelle de salade, vinaigrette aux fines herbes et miel

FROBEEFETHIAKRTT,, Les prix indiqués comprennent toutes les taxes.

2400 cfp

2500 cfp

2800 cfp

2500 cfp

2600 cfp

3 800 cfp

2200 cfp

2500 cfp

2550 cfp

2 800 cfp

1700 cfp
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Raviolis de langouste, épinards frais sautés, cépes rotis, bouillon de crustacés au gingembre
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Mahi-mahi en millefeuille de Uru, jus acidulé a la vanille de Taha’a
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Langouste grillée, purée de carottes au gingembre, beignets de patate douce,
beurre de langouste a la coriandre (Supplément de 2000 cfp pour les %2 pension)
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Filet de vivaneau, copeaux de fenouil a la plancha, salsa de calameta olives et tomates cerises
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Tournedos de saumon grillé, farci de pota aux champignons, chips de pomme de terre, jus nicois
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Magret de canard et asperges vertes grillées, purée de patate douce, rougaille de mangues de Taha’a

FHO74LBEE TONDAOUYY KN KMYMOOT7«4 NILFIOAVY—R

Filet de veau poélé, risotto provencal, tomates confites, réduction de vinaigre balsamique
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Roulade de blanc de poulet, mousseline de korori, frites de taro, bock choy et chutney d’ananas
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Carré d’agneau roti, purée d’ail doux, croiite de courgettes, pommes de terre rate écrasées,

infusion au citron
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Poitrine de porc caramélisée au piment et au miel, salade de mangues et papayes vertes,
feuilles de chou blanc
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Filet de boeuf grill¢, galette de taro aux échalotes, courgettes grillées, infusion a la tomate

et au café

LEREORERFETHIAKRTT Les prix indiqués comprennent toutes les taxes.

3500 cfp

4200 cfp

6 700 cfp

4500 cfp

4500 cfp

4400 cfp

4 700 cfp

3500 cfp

4400 cfp

3700 cfp

4550 cfp



