
 
 
 

前菜 / LES ENTRÉES  
 
 

ホームメイドスモークサーモン アスパラガスのサラダ添え  

ヨーグルト＆レモンドレッシング                             2 400 cfp 
Saumon fumé maison, salade d’asperges vertes, sauce yaourt et citron 
 
モーレア産小エビのソテー きゅうり＆トマト パッションフルーツソース          2 500 cfp 
Crevettes de Moorea, concombres croquants, effeuillé de tomates, vinaigrette aux fruits de la passion 
 
テンダーロインビーフのマリネサラダ ミリ＆酒風味 野菜のピクルス            2 800 cfp 
Salade de filet de boeuf mariné au miri et saké, pickels de légumes 
 
エビのワンタン もやしのサラダ アジアンドレッシング                  2 500 cfp 
Wong Tong de crevettes, pousses de soja, vinaigrette asiatique 
  
地元産カニのギャレット わさび風味 サラダ添え                     2 600 cfp 
Galette de chair de crabe local à la sauce wasabi avec sa salade 
 
ロブスターの天ぷら アーティチョークのタルタル トリュフオイル 甘辛チリソース          3 800 cfp    
Tempura de langouste, tartare d’artichauts parfumés à l’huile de truffe, « sweet » et sauce chili  
 
クラムミネストローネ ラム風味                             2 200 cfp 
Minestrone de bénitier parfumé au vieux rhum 
 
クリスピートマトのタルト ローストガーリック フレッシュモッツァレラ バジルオイル       2 500 cfp     
Croustillant de tomates confites, ail rôti et mozzarelle fraîche, huile de basilic 
 
赤マグロのタルタル エシャロット タハア産レモン  

ゴマ入りホームメイド刺身ドレッシング                          2 550 cfp 
Tartare de thon rouge aux échalotes et agrumes de Taha’a, graines de sésame 
 
鴨のスモーク＆トマトのカルパッチョ パルメザンチーズ ペストドレッシング        2 800 cfp 
Carpaccio de magret de canard fumé et tomates, copeaux de parmesan, sauce pesto de noisettes 
 
ミックスグリーンサラダ ハニードレッシング                       1 700 cfp 
Aquarelle de salade, vinaigrette aux fines herbes et miel 

 
 
 
 
 

上記の料金は全て税込みです。Les prix indiqués comprennent toutes les taxes.  

 

 
 
 



 
 

お魚料理 /  POISSONS 
 

ロブスターのラヴィオリ 地元産ほうれん草のソテー ジンジャー＆フィッシュスープ     3 500 cfp 
Raviolis de langouste, épinards frais sautés, cèpes rôtis, bouillon de crustacés au gingembre 
 

マヒマヒとパンの実のミルフィーユ タハアのヴァニラソース                4 200 cfp 
Mahi-mahi en millefeuille de Uru, jus acidulé à la vanille de Taha’a 
 

ロブスターのグリル ジンジャー風味のマッシュキャロット スイートポテトの天ぷら  

ロブスターバターコリアンダー風味(お食事付きのお客様は 2000 cfp追加料金がかかります)      6 700 cfp 
Langouste grillée, purée de carottes au gingembre, beignets de patate douce, 
beurre de langouste à la coriandre (Supplément de 2000 cfp pour les ½ pension) 
 

タイフィレのソテー フェンネル風味 オリーブとトマトのサルサ            4 500 cfp 
Filet de vivaneau, copeaux de fenouil à la plancha, salsa de calameta olives et tomates cerises 
 

サーモンのグリル マッシュルーム ポテトフライ                     4 500 cfp 
Tournedos de saumon grillé, farci de pota aux champignons, chips de pomme de terre, jus niçois 
 
 

お肉料理 / VIANDES & VOLAILLES 
 
鴨フィレのグリル グリーンアスパラガス マッシュスウィートポテト タハア産のマンゴー  4 400 cfp 
Magret de canard et asperges vertes grillées, purée de patate douce, rougaille de mangues de Taha’a 
 

子牛のフィレ焼き プロバンスのリゾット トマトのコンフィ バルサミコソース       4 700 cfp 
Filet de veau poêlé, risotto provençal, tomates confites, réduction de vinaigre balsamique 
 

チキンブレストのオーブン焼き コロリソース タロ芋のフライ  

ボクチョイとパイナップルのチャツネ                           3 500 cfp  
Roulade de blanc de poulet, mousseline de korori, frites de taro, bock choy et chutney d’ananas 
 

子羊のロースト ガーリックのピュレとズッキーニ マッシュポテト レモン風味       4 400 cfp 
Carré d’agneau rôti, purée d’ail doux, croûte de courgettes, pommes de terre rate écrasées, 
infusion au citron 
 

ローストポーク 赤唐辛子とハニー マンゴー＆パパイヤのサラダ キャベツリーフ      3 700 cfp 
Poitrine de porc caramélisée au piment et au miel, salade de mangues et papayes vertes, 
feuilles de chou blanc 
 
テンダーロインビーフのグリル タロ芋のギャレット エシャロット風味  

ズッキーニのグリル トマト＆コーヒー風味                        4 550 cfp 

Filet de boeuf grillé, galette de taro aux échalotes, courgettes grillées, infusion à la tomate 
et au café 

 
上記の料金は全て税込みです。Les prix indiqués comprennent toutes les taxes.  

 


